
V O O R G E R E C H T E N

Gerookte ribeye - portobello champignon - Melba truffle 
crostini – broccolikers - balsamico

Caraïbische garnalen-zoete aardappelsoep - gepofte 
Cajun maïs

Zalm gemarineerd in rode biet - feta kruimel - venkel 
basilicum hangop – grapefruit gelei

 
H O O F D G E R E C H T E N

Gegrilde Cobiafilet – citroen-tijm orzo pasta – saffraan  
confit van kerstomaatjes

Ossenhaas omwikkeld met spek – geroosterde knoflook-
mierikswortelsaus - 'Mille Feuille' aardappel – sjalotjes 

gemarineerd in rode wijn - gegrilde courgette 

Kippenborst in pretzelkorstje - Gruyère - koolrabi met 
karwijzaad – aardappeldiamantjes 

N A G E R E C H T E N

Red velvet brownie met witte chocolade – cranberry  
en amandelen – frambozensaus - vanille-ijs

'Speculaas' tiramisu - Curaçaos koffielikeur  
amarena kersenijs

Kaneel crème brûlée - gegrilde groene appel 
Chantilly room – gesuikerde pecannoot

S TA R T E R S

 Smoked ribeye - portobello mushroom – melba truffle  
crostini – broccoli sprouts – balsamic   

Caribbean shrimp & sweet potato chowder 
popped Cajun corn

Red beet cured salmon – feta crumble – fennel 
basil curd – grapefruit jelly 

E N T R E E S

Grilled cobia fillet – lemon & thyme orzo pasta 
saffron – confit of cherry tomato

Bacon wrapped tenderloin – roasted garlic sauce  
with horseradish – ‘mille-feuille’ of potato 
red wine glazed shallots – grilled zucchini

Chicken breast – Gruyère – pretzel crust 
German turnip with caraway – potato gems 

D E S S E R T S

Red velvet brownie with white chocolate – craisins  
and almonds – raspberry sauce  – vanilla ice cream

 ‘Speculaas’ tiramisu – Curaçao coffee liquor 
amarena cherry ice cream

Cinnamon crème brûlée – grilled green apple 
Chantilly cream – sugared pecan 

US$ 41,00 / Ang. 71.50 p.p. (incl 9% sales tax)
Fun Miles: Naf. 40.00 + 1,575 miles or 3,575 miles only

Dishes can also be ordered separately or in combination with the à la carte menu
Appetizers, Ang. 19,50 / Entrees, Ang. 45,00 / Desserts, Ang. 16,50 

Gerechten kunnen ook los besteld worden of in combinatie met het à la carte menu
Voorgerechten, Ang. 19,50 / Hoofdgerechten, Ang. 45,00 / Desserts, Ang. 16,50

S P E C I A L  M E N U
Order your own 3-course menu by choosing your favorites from these appetizers, entrees and desserts 

Stel uw eigen 3-gangen menu samen door te kiezen uit een van deze voor-, hoofd-, en nagerechten


